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Таймырсжое ыуниц:ипальное :казенное общеобразовательное учреждение 

<<дшссовская средняя школа 

Акт родвтельскоrо контроля 

Дата "ь 1 .l ::ifl .1 (. 

Наименование мероприятия Результат 

Соответствие фактического меню с примерным меню, 
~ ,~ ?U'"r.-d 

размещенным па сайте школы. 

Температура блюд при подаче на столы. (бесконтакmый t-первого 

термометр). 
. бmода (суп) 

~ 
"Санитарно - эпидемиологические требования к 

t-второго 
организации питания обучающихся в 
общеобразовате;IЪных учреждениях, учреждениях 

~~ 

н~чального и среднего профессионального образования": t-напитка 

• горячие бmода (супы, соусы, вапiпк:и) при раздаче 
должны и:меrь температуi>у не ниже 75°С, 

~ 

• вторые бmода и гарниры - не ниже 65°С, 
• холодные C}'IIЦ наmпки - не вьппе 14°С . 

Вкусовые качества бmод 1 бmодо !JЛ-
(вкусно - да, невкусно·~ нет) 2 бmодо ~ 

. напиток ft а.-
Собmодение культуры поведения · Детей в столовой. 
(да/нет) µv 

Уровень отходов. 
а) высокий; 

б) средниЙ; ~ 
в) низкий 

Подnись. _____ 76...;...~,,.;..,,о;;;.v ___ ---------


